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Objectif
modéliser les processus pour la transformation des aliments

Contexte



https://foodon.org/

• Projet démarré en 2018
• Basé sur LanguaL: description des 
aliments

• 14 facettes
• 1975
• Utilisé dans des BD de composition 

d’aliments: 
• 27 000 aliments européens
• 40 000 aliments

Membres
• William Hsiao and
• Damion Dooley Simon Fraser 

University Centre for Infectious 
Disease Genomics and One Healts

• Matthew Lange (IC-Foods)

Curateurs
• Damion Dooley
• Magalie Weber
• Hande Küçük McGintywww.langual.org

Contexte
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http://ic-foods.org/
http://www.langual.org/


https://foodon.org/

Contexte
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● OBO Foundry
○ Principes
○ RO

● Utilise des termes 
○ ENVO
○ AGRO
○ UBERON
○ PO

https://foodon.org/

Contexte

5



Un modèle pour représenter
● des processus de transformation
● des entrées et sorties
● des observations
● des matériels et des méthodes

Un core model en OWL qui utilise
des ontologies standards

• SOSA/SSN
• Time Ontology
• BFO

7 classes à spécialiser:
● PO2:Process
● PO2:Step
● PO2:Component
● PO2:Attribute
● PO2:Material
● PO2:Method
● PO2:Scale

Spécialisé en domaines d’application:
● fabrication des gels laitiers [INDA 2019]
● fabrication de saucisses [IFOW 2020]
● fabrication poudres végétales [DIB 2020]
● matériaux biocomposite [MTSR 2021, ESWA 2022]
● microfiltration du lait [IJAEIS 2022]
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Ontologie PO2 [MTSR 2016,ESWA 2022] 

https://www.w3.org/TR/vocab-ssn/
https://www.w3.org/TR/owl-time/
https://basic-formal-ontology.org/
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0958694619300032?via%3Dihub
https://foodon.org/icbo-2020-food-workshop/
https://hal.archives-ouvertes.fr/hal-03474067
https://hal.archives-ouvertes.fr/hal-03662183
https://link.springer.com/chapter/10.1007%2F978-3-319-49157-8_13
https://hal.archives-ouvertes.fr/hal-03662183
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Objectif: modéliser les processus pour la transformation des aliments

Analyse des besoins

Comment
• un groupe de travail
• comparaison des modèles

• OBO
• PROV-O
• OWL Time
• SOSA/SSN
• PO2
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Prototype d’une recette dans 
FoodOn



Conclusion

Une collaboration internationale
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Conclusion

● Une collaboration internationale
● des communications dans IFOW
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Conclusion

● Une collaboration internationale
● des communications dans IFOW
● OneHealth
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